
ГРИЛЬ ВЕЧЕРИНКА

АКТИВНОСТИ РАБОТАЮТ ПЕРВЫЕ 2 ЧАСА

ПРОДОЛЖИТЕЛЬНОСТЬ - 3 ЧАСА

ПРИ 30 УЧАСТНИКАХ ПРИ 60 УЧАСТНИКАХ

• ГРИЛЬ МЕНЮ
• ПОДВЕСНАЯ СТАНЦИЯ ГРИЛЬ
• ВЕРТИКАЛЬНЫЙ ГРИЛЬ
• КАЗАН НА ОГНЕ
• МАНГАЛ КЛАССИЧЕСКИЙ
• ВЕДУЩИЙ
• ОБОРУДОВАНИЕ
• dj / МУЗЫКА
• 6 РАЗВЛЕКАТЕЛЬНЫХ СТАНЦИЙ 
   с призами

Тир, тёрн бол, метание ножей и топоров, инвертоскоп, лотерея, дженга

6 500 ₽ 4 500 ₽

1000 г еды 
на персону

1000 г еды 
на персону

~ ~



ПОДВЕСНАЯ
СТАНЦИЯ ГРИЛЬ

«На цепях»

от 1,5 ч

ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ 
БЛЮД НА РЕШЁТКЕ

ВРЕМЯ
ПРИГОТОВЛЕНИЯ:

Куры / цыплята табака
Купаты 

Сосиски / сардельки
Стейки 

Овощи гриль  
(баклажан, кабачки, грибы, помидоры, зелень, перцы) 

*Меню и ассортимент согласовывается индивидуально под 
каждый заказ в рамках фиксированного выхода и стоимости



ВЕРТИ-
КАЛЬНЫЙ

ГРИЛЬ
«Подкова»

от 3 ч

ВРЕМЯ
ПРИГОТОВЛЕНИЯ:

Для приготовления 
целиковых отрубов, 

говяжьих рёбер,
крупных туш птиц  

(для длительного томления) 

*Меню и ассортимент согласовывается индивидуально под 
каждый заказ в рамках фиксированного выхода и стоимости



КАЗАН
НА ОГНЕ

от 1,5 ч

ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ 
БЛЮД КАВКАЗКОЙ 

И АЗИАТСКОЙ КУХНИ

ВРЕМЯ
ПРИГОТОВЛЕНИЯ:

Плов  
(с бараниной, говядиной, курицей, овощной)

Шурпа наваристая

Ароматная рыбацкая
уха с дымком

Мясные и овощные блюда

*Меню и ассортимент согласовывается индивидуально под 
каждый заказ в рамках фиксированного выхода и стоимости



МАНГАЛ
КЛАССИЧЕСКИЙ

от 1 ч

ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ 
БЛЮД НА ШАМПУРАХ

ВРЕМЯ
ПРИГОТОВЛЕНИЯ:

Все виды шашлыка

Люля-кебаб
(баранина, говядина, курица, свинина)

Грибы и овощи

Запекание овощей
на углях

*Меню и ассортимент согласовывается индивидуально под 
каждый заказ в рамках фиксированного выхода и стоимости



ГРИЛЬ
МЕНЮ на 30 персон

Куры целые для гриля – 2 200 г
Цыплята табака – 1 750 г
Сосиски для жарки – 750 г
Купаты – 750 г
Колбаски для жарки – 750 г
Шампиньоны свежие – 600 г
Стейки из свиной шеи – 3 000 г
Говяжьи ребра для гриля – 2 500 г
Плов с бараниной – 10 000 г
Шашлык из свинины – 3 000 г

Шашлык из курицы – 3 000 г
Люля-кебаб из баранины – 1 500 г
Люля-кебаб из курицы – 1 500 г
Люля-кебаб из свинины – 1 500 г
Баклажаны свежие – 600 г
Помидоры свежие – 600 г
Цукини / Кабачки – 600 г
Перец болгарский – 600 г
Свежая зелень
Маринад, соус, аджика
лаваш, хлеб

~
ВХОДИТ

В СТОИМОСТЬ

740 г - мясо сырое   
300 г - плов готовый    
180 г - свежие овощи 

ПО ЖЕЛАНИЮ ВНЕСЕМ 
В МЕНЮ ВАШИ КОРРЕКТИРОВКИ

НА ЧЕЛОВЕКА~



РАЗВЛЕКА-
ТЕЛЬНЫЕ
СТАНЦИИ

АКТИВНОСТИ РАБОТАЮТ ПЕРВЫЕ 2 ЧАСА

ТИР

метание ножей и топоров

инвертоскоп

лотерея

дженга 

ТЁРН БОЛ  



ДОПОЛНИТЕЛЬНО
МОЖНО ЗАКАЗАТЬ



Бургерная станция

18 000 ₽
30 персон

Мохито Апероль

20 000 ₽
20 персон

Лимонадная станция

20 000 ₽
20 персон

Баран на вертеле

45 000 ₽
9 кг



Станция Италия 
(сыры,  вяленые помидоры, гриссини и др.)

25 000 ₽
25 персон

Сангрия

22 000 ₽
30 персон

Станция чай/кофе

20 000 ₽
20 персон



МК по настойкам

1 200 ₽
1 персона

Файер шоу
80 000 ₽

Рок дуэт 
98 000 ₽

Зажигательная 
кавер группа

221 000 ₽
из 6 человек



WE ARE WAITING
FOR YOU


